Herzlichen Dank fiir die geschéatzte Anfrage
fun cooking  im Hotel Engel Frick, Partyraum Ombrello

Gerne unterbreiten wir Ihnen folgendes Angebot:
Begriissungs Apero  Prosecco-Weisswein-Jus hausgemachte Crustini

Spielregeln erklaren und Einteilung in 4 Gruppen

Kochmiitzen und Schirzen fassen

Jede Gruppe kocht unter unserer professionellen Anleitung einen Menugang
und serviert diesen auch.

Menu

Hausgemachtes Saisonstppchen

Winter Kirbis  Frihling Spargeln  Sommer Mais
*

Zanderfilet " olio verde"

mit Sherrytomaten und Zwibeln, Safranrisotto

*kk

Gebratenes Perlhuhnbriistchen mit Apfelrahmsauce
Kimmelkartoffeln und Gemuiisebouquet

*kkkk

Sabayon Marsala mit frischen Friichten

und Eiskomposition

*kkkkkk

Preise

fun cooking unter professioneller Anleitung

inklusive Menu (ohne Getranke)

Apero und persoénliches Kochdiplom

Fr. 1800.00 pauschal bis 15 Personen

zusatzliche Personen Fr. 80.00

Passende Weinempfehlung aus der Weinkarte

Es ist unser Anliegen, Ihnen und lhrem Team
einen interessanten, genussreichen und frohlichen Abend gestalten zu duirfen.

Mit lieben Grissen aus dem Hotel Engel Frick c'est chic

Markus R. Hiltbrunner Walti Hildebrand Kontakt direkt 079 302 95 77
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